2025 - Menu I mois de Fovnier

Vendredi

Carottes et celeri Bio

03/02 Blanquette de Ia merm Jambon blanc supérieur Velou‘g qe lrllégurnfes bio et local Endives% aux croutons et dés
au veau uiche au fromage de fromaoe
07,/02 Pépinettes au;(}))etlts légumes POfnm?s vapeur Salade local Ré de pore augcararnel
Crtmes an chocolat chandll Yaourt a boire Iles flottantes Haricots Blancs et carottes
P Y Banane
Potage saint Germain Taboulé (Fuf Mayonnaise Caro,tte rapée bi.o et local
10/02 au Sauté de poulet Parmentier de lentilles et patates Pépite filet de colin MSC B EA Sauté de gorc}lmo et local
. R . e ate bio
14/02 Petits pF)IS bio douc_es au lait de coco Flan de carotte bio et local Compote de fruits
Yaourt fruits rouges Kiwi '@ + Fromage bio Tartelettes au chocolat
Potage de légumes de saison Salade Bergere Betteraves (Euf Mollet
Lo Hamburger de Beeuf ) ,
17/02 au Chili Végétarien ) : i Pizza aux légumes
) . Pomme de terre sautées Anti Gaspi
21/02 Riz Basmati . Salade Locale
Créme dessert au chocolat
Banane Pompe aux pommes
8 ’
< m,ap@
24/02 au
- Z&
28/02 d'Hiver —{4

R e

Repas avec porc

https://www.msc.org/fr

Agriculture Biologique

A base de poisson

Agriculture bio et local

Label

'ldes européennes

pour la promotion et
I’éducation d’une
alimentation plus saine

httos://agriculture.gouv.fr/mots-cles/fruits-et-lait-lecole
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